
       

   

     ENSALADAS                                                

     Ensalada templada de queso de cabra y frutos secos      11.50 €   

     Ensalada de salmón ahumado con salsa de yogur      12.50 €   

     Ensalada de pollo crujiente con salsa de miel y mostaza      13.00 €  

Escalivada de verduras asadas con ventresca de bonito y piñones        13.00 €  

 

ENTRANTES                                           

Tosta de sardina ahumada, tomate y piñones                       4.50 €  

Crujiente de suave ajo arriero                4.00 €  

Brocheta crujiente de gamba, trigueros, teriyaki y sésamo       5.00 €  

Patatas bravas a nuestro estilo           9.00 €   

Selección de ibéricos de Guijuelo, queso curado, tostas y tomate    14.50 €   

Foie de pato “micuit” con higos, manzana asada y tostas         12.50 €     

Queso brie frito con mermelada de arándanos       11.00 €   

Calamares a la andaluza (pota)         12.00 €   

Croquetas de puchero (6u)                                 10.00 €  

Croquetas de jamón ibérico (6u)                           10.00 €  

Croquetas de rabo de toro estofado (6u)                            12.00 €  

Raviolis gratinados con salsa de setas, trufa y parmesano     12.00 €  

Huevos rotos con patatas y jamón ibérico       13.00 €  

Revuelto de boletus, cebolla caramelizada y jamón ibérico     13.50 €  

Calamar de playa plancha con salsa mery                             16.50 €  

Pulpo con puré trufado y pimentón de la Vera           18.00 €  

 



 

     CARNES                                       

     Brochetas de pollo yakitori con pasta, verduras y sésamo                          13.50 €  

     Browny de costilla de cerdo desmigada con salsa “hoisin”                13.50 €  

     Carrillera ibérica con salsa al foie                                13.50 €  

     Paletilla de cordero confitado y con salsa de miel y romero                          14.50 €  

     Secreto ibérico confitado con “chimichurri” argentino                             15.00 €  

     Entrecot de vaca (350 G.) trinchado con guarnición           19.00 €   

     PESCADOS                                          

     Bacalao islandés gratinado con “all i oli” artesano                      13.50 €  

     Bacalao islandés gratinado con gambas y bechamel de puerros                       14.50 €  

     Merluza con gambas, trigueros y pesto de albahaca                                     14.00 €  

     Lubina a la plancha con salsa Mery y guarnición                                       14.00 €  

     ARROCES Y FIDEOS ( Mínimo 2 raciones )                  

     “Rosejat” de fideos finos negros con gambas                        15.00 €  

     “Fideuà” de fideos finos con gambas                                15.00 €  

     Arroz de bacalao, ajetes tiernos y habitas baby                               14.00 €  

     Arroz del “senyoret”                               15.00 €  

     Arroz negro con gambas                                                 15.00 €  

     Arroz de carabinero                           19.50 €  

     Arroz meloso de “carrancs” con gambas               16.50 €   

     Arroz de pato, setas y alcachofas                                     14.50 €   

     Arroz de pato, setas, alcachofas y foie                                 17.50 €   

     Paella valenciana de pollo y conejo (por encargo)                                         14.50 €   

     Arroz de secreto ibérico, boletus y foie (por encargo)                                17.50 €   



 

 

 

       MENÚ INFANTIL                                       

       PLATO A ELEGIR           

       Espaguetis con tomate artesano, orégano y parmesano  

       Pollo crujiente con patatas  

       Huevos rotos con patatas y jamón de Teruel   

       1 BEBIDA Y POSTRE                             14.00 €  

 

       POSTRES                                                          

       Piña natural                           4.50 €   

       Helado (merengada, turrón , chocolate, vainilla, frambuesa o mandarina)          5.50 €  

       Helado de frambuesa con espuma de maracuyá                                    6.00 €   

       Mus de naranja con helado de mandarina             6.00 €  

       Tiramisú a nuestro estilo                6.00 €  

       Tarta Carrot de zanahoria y crema                          6.00 €  

       Tarta “Sacher” de chocolate y frambuesa                                    6.00 €  

       Copa de galleta lotus con chocolate blanco             6.50 €  

       Browny de chocolate y nueces con helado de vainilla                                 7.00 €  

       Coulan de chocolate caliente con helado de chocolate                             7.00 €   

       Tatín de manzana asada con helado de leche merengada                        8.00 €   

         

            Gluten        Crustáceos.      Huevos.         Pescados      Lácteos 

           Frutos de cáscara       Moluscos       Mostaza.     Semillas      Sulfitos       

I.V.A. incluido en todos nuestros precios 



 

                 
   VINOS BLANCOS                                                               

   Rey Santo. Verdejo. D.O. Rueda         14.50 € 

   Tarima Mediterráneo. Moscatel y Merseguera. D.O. Alicante     14.50 € 

   Nebla. Verdejo. D.O. Tierra de Castilla        15.50 € 

   Palomo Cojo. Verdejo. D.O. Rueda         17.00 € 

   Pirineos Chardonnay. D.O. Somontano        17.50 €  

   Recuérdame. Dominio de la Vega. D.O. Utiel-Requena      17.50 € 

   Cullerot. Celler del Roure. D.O. Valencia        19.00 € 

   Con un par. Albariño. D.O. Rias Baixas                 18.00 € 

   Mestizaje. Mustiguillo. D.O. Finca el Terrerazo       19.50 € 

   Luna Berberide. Godello. D.O. Bierzo                   19.50 € 

   Pato mareado Albariño. D.O. Rias Baixas                 22.00 € 

   

 

   VINOS TINTOS VALENCIANOS                                             

   Tarima Monastrell. D.O. Alicante. Barrica 6 meses      14.50 € 

   Bo Bobal Único. D.O. Utiel requena. Roble 9 meses      17.50 € 

   Ceremonia Reserva. D.O. Utiel-Requena. Barrica 12 meses     17.50 € 

   Bobal en Calma. Dominio de la Vega. D.O. Utiel-Requena. Barrica 6 meses   18.00 € 

   Les Alcuses. Celler del Roure. D.O. Valencia. Barrica 8 meses     19.50 € 

   Mestizaje. Mustiguillo. D.O. Finca el Terrerazo. Barrica 10 meses    19.50 € 

   Ceramic Monastrell criado en tinaja. D.O. Valencia. Barrica 11 meses   20.00 € 

   Tarima Hill. D.O. Alicante. Barrica 14 meses       21.50 € 

   Maduressa. Celler del Roure. D.O. Valencia. Barrica 12 meses    31.50 € 

 

 

 



 

                

     VINOS TINTOS D.O. RIOJA                                       

      Raiza. Crianza           16.50 € 

                Marqués de Cáceres. Crianza         18.00 € 

     Azpilicueta. Crianza.           18.00 € 

     Baigorri. Crianza.           21.00 € 

      Marqués de Murrieta. Reserva.        32.00 € 

 

      VINOS TINTOS D.O. RIBERA DEL DUERO                                             

      Prado Rey. Roble 6m.          17.50 € 

      Valderiz sitio de Valdehermoso. Roble 9m.        19.50 € 

    Quinta de Tarsus. Crianza.          24.50 € 

 

      VINOS FORMATO PEQUEÑO 3/8                                              

      Tinto. Azpilicueta. Crianza.          11.00 € 

     Blanco. Marqués de Cáceres.           9.50 € 

 

     VINOS ROSADOS                                                

     Inurrieta. D.O. Navarra          15.00 € 

     Excellens Rose. Marqués de Cáceres. D.O. Rioja      16.00 € 

 

    CAVAS                                                     

     Idilicum Brut. Dominio de la Vega.        15.50 € 

     Authentic Brut Nature. Dominio de la Vega.       19.50 € 

     El Miracle Brut Rosé. Bodegas Gandía.       16.50 € 

                              

 I.V.A. INCLUIDO EN TODOS NUESTROS PRECIOS 


