restaurante

MENU A EVENTOS 2024

ENTRANTES PARA COMPARTIR:

Ensalada de pollo crujiente con salsa de miel y mostaza.
Hojaldre de mus de oca con manzana asada y dulce de higos.
Rollito crujiente de gamba, verduritas y teriyaki.

Croquetas de jamodn ibérico.

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR:

Arroz de pato, setas y alcachofas (solo mediodia).
Carrillera ibérica con salsa al foie.

Bacalao gratinado con gamba, verduritas y bechamel de puerros.
Postres vavlriédos"d‘e‘ la casa.
Café o infusion.
Tarta a elegir y cava.

Agua, refrescos, cerveza de barril Heineken, vino blanco verdejo

y vino tinto roble D.O. Ribera del Duero

pv.p. 47 €

Deben confirmar el menu elegido al menos con 2 dias de antelacion.
Debe de ser el mismo menu para todo el evento.
NO estan incluidas las bebidas previas ni las copas.

www.villafusio.com 960658035 restaurantfusio@gmail.com

Avda. Escultor Ramén Inglés 52. Bétera.
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MENU B EVENTOS 2024

ENTRANTES PARA COMPARTIR:

Escalivada de verduras asadas con ventresca y pifiones.
Seleccion de ibéricos de Guijuelo, queso curado, tomate y tostas.
Brocheta de pulpo y gamba con puré trufado

Croquetas de rabo de toro estofado.

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR:

Arroz del “senyoret” (solo mediodia).
Paletilla de cordero desmigado con salsa de miel y romero.

Zarzuela de pescado y gambas a la almendra.
Postres vavlriédos"d‘e‘ la casa.
Café o infusion.

Tarta a elegir y cava.

Agua, refrescos, cerveza de barril Heineken, vino blanco verdejo

y vino tinto roble D.O. Ribera del Duero

pv.p. 49 €

Deben confirmar el menu elegido al menos con 2 dias de antelacion.
Debe de ser el mismo menu para todo el evento.
NO estan incluidas las bebidas previas ni las copas.

www.villafusio.com 960658035 restaurantfusio@gmail.com

Avda. Escultor Ramén Inglés 52. Bétera.
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MENU C EVENTOS 2024

ENTRANTES PARA COMPARTIR:

Foie “micuit” de pato con manzana asada y dulce de higos.
Mixta de jamén ibérico, queso curado, tomate y tostas.
Vieira gratinada con gamba, verduritas y crema de marisco.

Canelones de ternera y foie con salsa de setas.

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR:

Arroz de carabinero (solo mediodia).
Secreto ibérico con salsa al foie.

Lubina del Mediterraneo con salsa “romescu”.
Postres vavlriédos"d‘e‘ la casa.
Café o infusion.

Tarta a elegiry cava.

Agua, refrescos, cerveza de barril Heineken, vino blanco verdejo

y vino tinto roble D.O. Ribera del Duero

pv.p.51 €

Deben confirmar el menu elegido al menos con 2 dias de antelacion.
Debe de ser el mismo menu para todo el evento.
NO estan incluidas las bebidas previas ni las copas.
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